Vin au'Verre
Marz 2010 _

akzenta

Info

Saale-Unstrut
Dornfelder QbA trocken

Herkunft: S A
ensorische Daten:
WV Freyburg—Unstrut Alkohol: 12,5 % vol.
Rebsorten: Restzucker: 5,7 g/I
Saure: 6,4 g/
Dornfelder

Verkostungsnotiz:
Wurzig, weich mit intensiven Aromen
dunkler Beeren

Besonderheiten:

In der Farbgebung dunkelrot bis violett
Passt zu:

kraftigen Schweine- und Rindfleisch-
gerichten

Trinktemperatur:

16 - 18° C

0,75 | Flasche 5 ° 9

(1 Liter 7.99)

Corvo Rosso

Sicilia I.G.T. trocken
Herkunft: Sensorische Daten:
|talien Sizilien Alkohol: 12,5 % vol.

Restzucker: 2,8 g/I
Rebsorten: Saure: 5,55 g/I
Nero d’'Avola, Nerello Mascalese, Pignatello
Verkostungsnotiz:

Herzhaft, harmonisch, mit ausgewogen-
em Geschmack

Besonderheiten:

Die Trauben werden mit Hilfe von modern-
sten Produktions-Methoden in klimatisier-
ten Kellern vinifiziert

Passt zu:

dunklem Fleisch, Wildgerichten und Kase

Trinktemperatur:

18° C
0,75 | Flasche I ° 9

(1 Liter 6.65)

Salice Salentino DOC

Il Tauro Riserva trocken
Herkunft: _

Italien, Apulien AKonol <o 125 5 wol.
(Provinz Lecce)

Rebsorten:

Negroamaro, Malvasia Nera

Verkostungsnotiz:

Stoffreich, mollig und ausdrucksstark
Besonderheiten:

Entwickelt mit zunehmender Zeit ein viel-
faltiges Aroma mit vornehmer Eleganz
Passt zu:

dunklem Fleisch und kraftigem Kase
Trinktemperatur:

18-20°C

0,75 | Flasche 5 04

(1 Liter 7.32)

Beaujolais-Villages A.C.
Domaine Louijane trocken

Herkunft: ‘ ,
. . . Sensorische Daten:

Frankreich, Beaujolais Alkohol: 12,0 % vol.

Rebsorten:

Gamay

Verkostungsnotiz:

Feingliedrig, anregend und stiffig gepragt

von feinem Kirscharoma

Besonderheiten:

Die Gamay-Rebe bringt auf nahrstoff-

reichen Granitboden einzigartige Weine

hervor

Passt zu:

Salaten, hellem Fleisch und zu Fisch

Trinktemperatur:

16 -17° C 5 g
0,75 | Flasche °

(1 Liter 7.99)

Weitere Wein-Expertisen befinden sich

auf der Ruckseite. Bitte wenden.
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Info

Freixenet

Mederano Tinto
Herkunft: Sensorische Daten:
Spanien,La Wenchs | A0
Rebsorten: Séure: 4,8 g/

U.a. Cabernet Sauvignon und Garnacha

Verkostungsnotiz:
Reife Fruchtnoten, an Cassis und Kirschen
erinnernd, mit nachhaltigem Abgang

Besonderheiten:

Feine Fruchtigkeit mit eingebundener
Tannine, wundervoll sanft

Passt zu:

Jjeder Gelegenheit, insbesondere solo und
zur Nachspeise

Trinktemperatur:

16 -18° C 3 9
0,75 | Flasche °

(1 Liter 5.32)

Mertes Biorebe

Chardonnay trocken
Herkunft: Sensorische Daten:
Italien Alkohol: 12,0 % vol.

Restzucker: 1,0 g/!
Rebsorten: Saure: 6,5 g/l
Chardonnay

Verkostungsnotiz:
Feine Fruchtaromen von Pfirsich, gelber
Melone und tropischen Frichten

Besonderheiten:

Zeichnet sich durch seinen milden Saure-
gehalt und groBartigen Komplexitat aus
Passt zu:

Salaten, hellem Fleisch, Fisch, zu zartem
Gemiuse und zu fruchtigen Desserts

Trinktemperatur:

10-12°C
0,75 | Flasche 3 04

(1 Liter 4.65)

Saale-Unstrut
Riesling Traminer trocken
Herkunft: Sensorische Daten:

WV Freyburg-Unstrut Alkohol: 12,0 % vol.
Restzucker: 7,7 g/I

Rebsorten: S&ure: 8,0 g/l
Riesling und Traminer

Verkostungsnotiz:
elegant, blumig mit feinem Muskatduft

Besonderheiten:
In der Farbgebung gelblich-grin

Passt zu:
kraftigen Schweine- und Rindfleisch-
gerichten

Trinktemperatur:
8-12°C

0,75 | Flasche 5 04

(1 Liter 7.32)

Marqués de Ballestar

Rosado DO trocken

Herkunft:

Spanien Carinena Sensorische Daten:
! Alkahol: 13,0 % val.

Rebsorten: Restzucker: 2,5 g/l

Garnacha Saure: 6,0 g/l

Verkostungsnotiz:
Herzhaft, harmonisch, mit Anklangen an
Himbeeren

Besonderheiten:
Qualitatswein mit kontrollierter Her-
kunftsbezeichnung

Passt zu:
mediterraner und internationaler Kiiche

Trinktemperatur:
8-10°C

0,75 | Flasche 3 07

(1 Liter 5.05)

Weitere Wein-Expertisen befinden sich

auf der Ruckseite. Bitte wenden.




